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Cata de Jamén " a
L g[/ Batalla de Alarcos con recreacion historica

De Alarcos a Villareal en el Museo de Ciudad Readl

SEMANA HISTORICA
DE CIUDAD REAL

Dia 15 de julio

el 15 al 22 de julio de 20°
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(le

7d Cocgw Dia 14 de julio

Excavaciéon para pequenos arquedlogos

Conocemos la historia de nuestra ciudad

Ruta historica en trenecito 4 lfOIlSi

© : _ N Ciudad Real, Visitas teatralizadas guiadas al Campo de
Visita guiada por el Ciudad Real Historico. _ del 15 al 22 de julio, Batalla de Alarcos y alrededores -
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Meson Rest. Octavio
P i‘Cf Severo Ochoa, 6 / TIf. 926 256 050 / Cerrado: Domingo

gPlatoi Verduras de la huerta en escabeche con especias y
= hierbas aromaticas -14€-
~ Racidén: Verduras de la huerta en escabeche con especias y
 hierbas aromaticas ~10€-
Tapa: Verduras de la huerta en escabeche con especias y

hierbas aromaticas ~1€-

Rest. Roberto. Hotel Dona Carlota

Rda de Toledo, 21 / TIf. 926 231 610 /
Cerrado: Domingo tarde-noche

Plato: Guiso de lomo de ciervo con garbanzos, moras
silvestres y savia ~16€-

Racion: Tosta de lechdn encurtido con asado de verduras y
hortalizas especiadas ~-10€-

Tapa: Taco de bacalao en salazon con cuscus de brécoli a
la miel e higos macerados - 1€-

Sabor y Aromas

C/ Toledo, 85 esq Pedrera Baja / Cerrado: Ninguno

Plato: Pierna de cordero deshuesada al azafran y confitura
de berenjena -12€-

Rest. Cafet. Don Sancho
C/ Altagracia, 52 bajo / TIf. 926 256 853 / Cerrado: Ninguno

Plato: Lomo de bacalao al estilo mediterraneo ~13.,50€-
Tapa: Tosta de bacalao con verdurita y alioli ~1€-

C/ Estacién Viacrucis, 2 / Cerrado: Domingo

‘Tapa: Albondigas Al-Andalus ~1€-

Platos, Raciones

Hostal Frasca
Plaza Agustin Salido / TIf. 651 838 660 /
Cerrado: a partir 01:00h.

Plato: Placer del Rey Sabio (Magro a la almendra) -5€-
Racion: Placer del Rey Sabio (Magro a la almendra) ~10€-
Tapa: Placer del Rey Sabio (Magro a la almendra) ~1€-

Los Mena

C/ Jacinto, 3 / TIf. 926 274 649 /
Cerrado: Domingo por la tarde

Plato: Pechuga de pollo especiada a la brasa -5€-
Racién: Boquerones Adobados ~-8€-
Tapa: Tosta de sobrasada, queso y miel ~1€-

Secretos de Autor

C/ Calatrava esq Cardenal Monescillo/ TIf. 617 218 080 /
Cerrado: Domingo y lunes manana

Racion: Milhojas de berenjena crujiente con miel y
espuma de queso ~-9,50€-

Tapa: Milhojas de berenjena crujiente con miel y espuma
de queso -1€-

El Gaditano

C/ Corazdn de Maria, 1 / Cerrado: Ninguno

Tapa: Albondigas de choco ~1€-
Gastro Taberna Rest. Al Punto +

C/ Alcantara, 8/ TIf. 926 036 511 /
Cerrado: Domingo tarde y lunes

Plato: Conejo de campo relleno de setas de temporada
~-10,50€-

Asirigaita Taberna Mediterranea
Paseo del Prado, 2 /Cerrado:16:00~19:00 / 00:00 h.

Racion: Pulpo marinado al jengibre ~-10€-~
Tapa: Ragut de chorizo a las siete especias ~1€-

Tapas Medievales

Plaza Mayor, 8/ TIf. 926 216 588 / Cerrado: Domingo

Tapa: Ensalada de conejo escabechado ~1€-

Café Bocateria Cruz

Plaza Mayor, 2/ TIf. 926 071 471 /
Cerrado: Sabado tarde y domingo

Tapa: Delicia de carrillada con frutos secos ~1€-
Vinalia
C/ Lanza, 4 / TIf. 926 924 909 / Cerrado: Domingo
Plato: Conejo en salsa de vino tinto y almendras ~11,50€-

Racidn: Rifiones de cordero y ajos tiernos -8,50€-
Tapa: Bunuelos de calabacin y vino blanco ~1€-

Fricando Taberna Mediterranea
C/ Palma, 12 / TIf. 926 923 097 / Cerrado: Domingo

Plato: Rabo de toro ~13,50€-
Cronicas Carnivoras
C/ Hernan Pérez del Pulgar, 3 / Cerrado: Ninguno
Plato: Kachopo con ensalada -15€-

Le Bouchon

C/ Ramirez de Arellano, 2 / TIf. 663 054 988 /
Cerrado: Domingo

Plato: Verduras asadas y gratinadas con leche de almendras
yquesodeoveja ~11€-

Racion: Presa de ibérico en escabeche de uva ~10€-

Tapa: Canelon de membrillo con berenjena y pollo ~1€-

Miami Gastro
Avda del Rey Santo, 3/ TIf. 926 921 943 / Cerrado: Domingo

Racidén: Ensalada de jamon de pato con mahonesa de
jengibre, queso y frutos secos ~-10€-~

Hasta los Andares

C/ Tinte, 5 / TIf. 609 040 258 /
Cerrado: Domingo por la tarde

Plato: Jamoén ibérico, queso manchego y chacineria ~15€-
Racidn: Jamoén ibérico, queso manchego y chacineria ~-8€-
Tapa: Jamon ibérico, queso manchego y chacineria

~0€- con la consumicion

Hotel Santa Cecilia

C/ Tinte, 3 / TIf. 926 228 545 / Cerrado: Ninguno

Plato: Milhojas de bacalao gratinado con queso de cabra

~12€-
Tapa: Bacalao en tempura con lagrimas de miel de cana
-1€-

Asador Rest. San Huberto

C/ Montiel s/n / TIf. 926 923 535 / Cerrado: Lunes

Plato: Ossobuco de La Corte en su jugo ~18€-

El Aguadero

C/ Paseo Carlos Erafa / Cerrado: Domingo

Racién: Conejo Sefardi ~10€-
Tapa: Conejo Sefardi ~-1€-
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*“ Indicados los dias d cierre del 15 al 22 de julis
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