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« RECREACION DE VIDA EN ALARCOS

Aehdas

CONFERENCIA “UNA MIRADA ARTISTICA A LA
(70 CiéVZ%S j ﬁ[w/g@ CIUDAD REAL MEDIEVAL"

« LOS ORIGENES DE NUESTRA CIUDAD Y ARQUEOLOGIA
INFANTIL.

| + DE ALARCOS A VILLA REAL EN EL MUSEO DE CIUDAD
' REAL

SEMANA HISTORICA
DE CIUDAD REAL

Del 16 al 22 de julio de 201

- VISITAS GUIADAS AL PARQUE ARQUEOLOGICO DE
ALARCOS.

RUTA HISTORICA EN TREN TURISTICO.

RETO SANCHIN

-\;- CONOCEMOS LA HISTORIA DE NUESTRA CIUDAD.
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2018
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. Cata DE JAMON Y PRODUCTOS BE LA ZONA en
el Bar Restaurante La Vuelta. Aprende a
degustar, distinguir y apreciar estos productos.
Cata ofrecida por el excelente cortador de
jamoén Pepe Camacho en colaboraciéon conla
Distribuidora SELVIN Seleccién, con vinos de la
bodega Mano a Mano.

. Martes 17. 20.00h. , en La Vuelta (pol. Ind
Cira de Carridn, 36).Precio: 10€. Reserva
directa en el establecimiento o en los teléfonos
926231387 /625161 509
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Catas, Platos, Raciones

Meson Rest. Octavio

C/ Severo Ochoa, 6 / Tlf. 926 256 050 / Cerrado: Domingo

Plato: Panceta Ibérica confitada y mejillones ~14€-~
Racién: Panceta Ibérica confitada y mejillones ~12€-

Tapa: Panceta Ibérica confitada y mejillones ~1€-

Hotel Dona Carlota

Ronda de Toledo, 21 / TIf. 926 231 610 /
Cerrado: Domingo tarde

Plato: Brioche de solomillo de gamo con frutos silvestres,
purrusalda y hongos ~19,90€-

Racion: Guiso de arroz cremoso con garbanzos - 10€-

Tapa: Lasca de bacalao ensalazon ~1€-

Rest. Cafet.Don Sancho

C/ Altagracia, 52 bajo / TIf. 926 256 853 /
Cerrado: Ninguno

Plato: Delicias de corzo con salsa de frutos del bosque
_14€-

Racién: Gachas manchegas ~-7€-

Hostal La Frasca
Plaza Agustin Salido, 2 / TIf. 651 838 660 / Cerrado: ninguno.

Plato: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra) ~5€-

Racion: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra)
-10€-
Tapa: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra) ~1€-
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Tapas Medievales 4 e

Los Mena
C/Lirio, 37 /TIf. 926 101369 /Cerrado: Lunes

Plato: Codillo al horno -9€-
Racién: Pollo Bien Sabe ~9€-

Tapa: Tostada de sobrasada con queso y miel ~1€-

Mata Mua

C/ Delicias, 2 esqu Mata/ TIf. 665 873 724 /Cerrado: Domingo

Racidn: Albdndigas Caseras ~10€-

Tapa: Mollete de chorizo de ciervo con huevo ~-0€- con la
consumicion

Vinalia
C/ Lanza, 4 / TIf. 926 924 909 / Cerrado: Domingo

Plato: Royal de conejo con verduras -11,50€-
Racion: Bacalao con salsa de azafran y frutos secos-8,50€-~

Tapa: Verduras de temporada y pollo escabechado ~1€-

Café Bocateria Cruz
Plaza Mayor, 2/ TIf. 661 627 988 / Cerrado: Domingo

Tapa: Cucurucho de pollo con miel acompanado de un
vasito de salmorejo ~ 1 €-

Taperia Cervantes
Pza de Cervantes/ TIf. 637 725 021 / Cerrado: Domingo

Racion: Pulpo a la brasa -12€-

Tapa: Morcilla crujiente con nube de queso y cebolla
caramelizada-0€- con la consumicion
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Fricando -
C/ Palma, 12 / TIf. 926 923 097 / Cerrado: Domingo
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Plato: Rabo de toro -14€-

Cronicas Carnivoras

C/Hernan Pérez del Pulgar, 3. TIf: 926 675 135 / Cerrado:
Ninguno

Plato: Kachopo con ensalada -15€-
Hotel Santa Cecilia

C/ Tinte, 3 / TIf. 926 228 545 / Cerrado: Domingo noche

Plato: Manjar del Rey al Vino Tinto (Jamon asado al vino
tinto con especias) ~10,50€-

Racion: Manjar del Rey al Vino Tinto (Jamon asado al vino
tinto con especias) ~10,50€-

Hasta los Andares

C/ Tinte, 5 / TIf. 609 040 258 / Cerrado: Domingo

Plato: Jamon ibérico de bellota 100% del Valle de los
Pedroches -22€-

Racidn: Queso curado, Manchego puro de oveja ~-10€-

Tapa: Jamon ibérico de cebo, ~0€- con la consumicion

Avda del Rey Santo, 3/TIf. 926 921 943/ Cerrado: Domingo

Plato: Albéndigas de cerdo con salsa especiada y berenjena

Pza de la Provincia, 5/TIf. 926 921 368/Cerrado: Domingo

Plato: Arroz cremoso con conejo de campo, caracoles, ali-oli
de azafrany champinones -11,50€-~

Tapa: Arroz cremoso con conejo de campo, caracoles, ali- ,,%
oli de azafran y champinones-1€- . - G
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