:f;\i\dillim Gastrononi@;?s

Cena medieval maridada con cervezas
calatrava (Calatrava, A.K.Damm, Inedit, Bock
Damm).

Cena maridada con cata de aceite
' "Juventud".

h “Master Class Elaboracién de pan artesanal en
la época medieval”

=ii-l7- hogazas de pan artesanal medieval
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Conciertos de musica Antigua de Alarcos

Recreacién Vida en Alarcos

Visitas guiadas a Alarcos

"Rincones de nuestra historia”. Visita guiada

"Cervantes en Rap"

ACTIVIDADES PARA NINOS

"Diviértete viajando De Alarcos a Villa Real"

“Alarcos: una frontera y dos culturas”

"De Alarcos a Villa Real en el Museo
Real™ b=

Del 12 al 1

ura. Las huellas de nuestra historia®
| adas por Ciudad

dé Ciudad

Real dirigidas alas e les de verano.
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Platos, Raciones y
Tapas Medievales

Secretos de autor

Pza. Virgen de las Lagrimas, 1
TIf. 617 218 080

SEMANA HISTORICA Cerrado: Lunes

DE CIUDAD REAL

Racion: Piruletas de ibérico con reduccion de
tempranillo de La Mancha ~12€-~
Tapa: Croquetas de gachas y venado ~1€-

Taberna Napoletana

IX C/ Lanza, 9
TIf. 926 709 862

Jornadas Cerrado: Lunes

de

Del 12 al 17 de julio de 2016

Plato: Pasta del borgo antiguo ~8€-~

a CoCina Tapa: Calzone Medioevo ~1€-~
Taperia el Txoko

C/ Lanza, 9
TIf. 636 243 619
Cerrado: Domingo tarde y Lunes

lfonsi

Plato: Codornices en escabeche con su guarnicion

Vinalia
C/ Lanza, 4

Cerrado: Domingo
g 12 =1 17deJu“O' Plato: Pollo de boda en salsa de hinojo y almendra

2016 -5,90€-

Racidén: Bunuelos de convento con bacalao ~5,5€~
. T sy Packar® frita ol £
Organiza: Tapa: “Queso Pastor” frito ~ 1€

Ayuntarniento de Ciudard Real



Alquimia
Ronda Ciruela, 34

TIf. 637 307 017
| ~ Cerrado: Domingo noche

Plato: La Adafina ~12€-~
Racién: Guiso de trigo con capdn ~8€-~
Tapa: Guiso de trigo con capdn ~1€~

Bernon Rest. & Afterwork

C/Pasaje Vicente Ferrer, 1
TIf. 926 221 680
Cerrado: Lunes

Plato: Lomitos de cierva en adobo con frutos rojos -12€-
Racién: Carrillada estofada al vino tinto ~-14€-
Tapa: Berenjenas fritas con miel de cafia~1€-

Cerveceria Lager

C/Compas de Santo Domingo, 11
TIf. 926 255 129
Cerrado: ninguno

Plato: Bacalao con frutos secos en salsa de almendras
~7.5€-

Racion: Cerdo a la miel -6€-

Tapa: Majar blanco de pollo ~1€-~

Rest. Cafet. Don Sancho

C/Altagracia, 52 bajo
TIf. 926 256 853
Cerrado: ninguno

Plato: Delicias de corzo adobadas a la antigua
guarnicionadas con higos confitados ~13€-~

Tapa: Tosta de boquerdn en salazén con aceite de oliva
virgen ~1€-~

Bar El Botijo

Avda. Descubrimiento de América, 23
TIf. 926 708 521
Cerrado: Lunes

Racion: Desmigado de conejo escabechado ~10€-~
Tapa: Desmigado de conejo escabechado ~1€-

El Patio de mi Casa

Avda El Torreon, 7
TIf. 664 683 805
Cerrado: Martes

Plato: Secreto de ciervo al romero con asadillo
manchego+Botella de vino Finca Flez ~14,5€~

El Portalon de la Casona

Plaza Mayor, 9
TIf. 661300110
Cerrado: ninguno

Tapa: Calderode cordero ~1€-~

Meson El Ventero

Plaza Mayor, 8
TIf. 652 093 118
Cerrado: ninguno

Tapa: Ave de corral en escabeche a las cinco especias

Junkal Bar

C/ Estacién Via Crucis, 2
TIf. 926 708 516
Cerrado: ninguno

—
Jets
t

Tapa: Albondigas al-Andalus con cilantroy jengibre
1€~

La Cocina de Las Huertas

C/Camino Hoya de Palo s/n
TIf. 628 197 950
Cerrado: Lunes y Martes

Plato: Almendrado de bacalao al azafran ~13€~
Racion: Gratinado de berenjenas al queso manchego

~9€-

L.a Marimorena

C/ Ramirez de Arellano, 2
TIf. 926 924 161
Cerrado: Domingos

Racién: Tosta de crujiente de almendra y queso de
cabra ~6€-~

Tapa: Mini-tosta de crujiente de almendra y queso de
cabra-~1€-~

La Marmita

C/ Carretera Fuensanta s/n
TIf. 926 216 039
Cerrado: Domingos

Racién: Lomo de orza a los aromas del monte ~9,5€-~
Tapa: Berenjena eon camisa de miel de cana ~1€-

Latitud Food & Drink

C/Mata, 10
TIf. 926 011 616
Cerrado: ninguno

Plato: Lomo de bacalao con verduritas al dente y galleta
de queso manchego ~15€-

Racién: Lomo de bacalao con verduritas al dente y
galleta de queso manchego -15€-~

Tapa: Nuestro ajoarriero ~1€~

Mesén Rest. Octavio |8

C/ Severo Ochoa, 6
TIf. 926 256 050
Cerrado: Domingo

Plato: Alboronia andalusi ~14€~
Racion: Albondigas de ciervo sefardi ~12€~

Tapa: Los aperitivos de Alfonso X ~1€-~
Miami Gastro

Avenida Rey Santo, 3
TIf. 926 921 943
Cerrado: Domingo

Plato: Solomillo de cerdo con confitura de datil y canela
acompanado de calabaza ~-12€-

Asador Rest. San Huberto

C/ Montiels/n
TIE. 926:923 535
Cerrado: Domingo noche

Plato: Tibritos de ciervo y setas con reduccion de
olorosoy romero ~17€-

Hotel Santa Cecilia

C/Tinte, 3
TIf. 926 228 545
Cerrado: Domingo noche

Plato: Manjar del Rey al vino tinto (jamén asado)
-9€-
Tapa: Seinor del Mar en escabeche suave (bacalao)

o o

IVA incluido
* Indicados los dias de cierre del 12 al 17 de julio
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